VIN BIOLOGIQUE

*

W x *,
* *
* %%

FR-BIO-10
AGRICULTURE FRANCE

L’'ORIGINAL

2024
AOP Muscat de Rivesaltes

Cépage
100% Muscat petits grains

Rendement : 14,5 hl/ha

Terroir

Terrasse du quaternaire (alt. 35m). Couche supérieure de 2m
de graves, sur un socle argileux. Terroir particulierement
venteé, trés ensoleillé (+ de 260 jours par an) et situé prés de la
Méditerraneée.

Vendange : entierement manuelle

Vinification et élevage

Travail par gravité en cave. Apres tri sur table et égrappage,
les raisins sont pressés directement sur pneumatique. Le jus
est mis en cuve isotherme a une température de 4°C pour
débourbage, puis fermentation a basse température jusqu’au
point de mutage.

Mise en bouteille : 28 mars 2025
Production : 700 bouteilles en 75cl

Notes de dégustation

Robe brillante or dorée. Belle intensité au nez avec des notes
de poire williams, du citron confit et des fleurs de d’oranger. En
bouche le vin est trés parfumé aux zestes d’orange, melon
d’eau, anis étoilé et amande fraiche. Les sensations de
fraicheur et de finesse aménent beaucoup de plaisir. Vin
savoureux, d’une belle longueur.

Accord parfait

Peut étre apprécié seul ou en apéritif. A réserver aussi pour
des foies gras, ou avec un fromage Roquefort et quelques
grains de raisins, des Rousquilles catalanes, un sorbet citron,
une créme brdlée.

Garde : plus de 10 ans
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